
  

Entrées 
 

 

Duo d’asperges et artichaut, maquereau fumé 

et vinaigrette aux herbes… 17.00€ 

 

********** 

Gravlax de truite de Baïgorry, crème d’avocat aux herbes fraîches… 17.00€ 
 

 

 

 

********** 

 

Salade de St Jacques au vinaigre balsamique de poires (maison Etxetik)… 19.00€ 

 

********** 
 

Terrine de foie gras mi-cuit, chutney de figues et abricots, pain aux fruits… 19.00€ 
 

 

 



 

 

Plats 

 

Noix de St Jacques snackées 

Risotto aux champignons de saison… 25.00€ 
 

 

 
 

********** 
 

Maigre grillé 

Crémeux de courgettes et poêlée de légumes… 26.00€ 
 
 
 

 

 

********** 
 

Agneau de lait rôti du Pays Basque 

Pommes de terre grenaille et champignons de saison… 26.00€ 
 
 
 

 
 

******** 
 

 
 

Ris de Veau mijotés, sauce aux morilles… 28.00€ 

 
********** 

 
 

 
 

Côte de bœuf grillée (origine France) 

Frites et salade… 65.00€ 
 

 



Desserts 

 
Glaces et sorbets…… 7.00€ 

 

 

 

 

********** 

Douceur vanille - fruits rouges…… 9.00 € 

Daquoise aux amandes, mousse vanille et confit fruits rouges  

 
 
 

 

********** 

Entremets glacé au punch planteur…… 9.00€ 
Biscuit, sorbet punch planteur, meringue 

 
 

********** 

Chou praliné façon Paris-Brest…… 9.00 € 
Chou, croustillant praliné, crème praliné 

 

 

 

 

 

 

 

********** 

Entremets au chocolat…… 9.00€ 

Biscuit chocolat, croustillant praliné, crémeux et mousse chocolat noir 
 

 

 

 

********* 

Café très gourmand / Thé très gourmand…… 9.50€ / 10.50€ 

********** 

Assiette de 3 fromages…… 10.00€ 



 

Menu à 48.00€ 
 
 

 
 

 

 

Duo d’asperges et artichaut, vinaigrette aux herbes 
Ou 

Terrine de foie gras mi-cuit, chutney de figues et abricots, pain aux fruits 
Ou 

Salade de St Jacques au vinaigre balsamique de poires (maison Etxetik) 

 
 ********** 

Maigre grillé, crémeux de courgettes et poêlée de légumes 
Ou 

Ris de Veau mijotés, sauce aux morilles 
Ou 

Agneau de lait rôti du pays, pommes grenaille et champignons 
 

 

********** 
Au choix : 

Chou Praliné façon Paris-Brest 

Douceur vanille - fruits rouges 

Entremets au chocolat  

Assiette de 3 fromages 
 

 



 

 

 

 

 

Menu à 36.00€ 

Uniquement du mardi au samedi 

 

Assiette de chipirons sautés 
Ou 

Gravlax de truite de Baïgorry, crème d’avocat aux herbes fraîches 
 

 ********** 

Magret de canard IGP des Landes, pommes grenailles 

Ou 
Pavé de truite de Baïgorry, écrasé de pommes de terre  

 

 

********** 
 

Au choix : 

Dessert du jour 

Fromage de brebis du pays 

Entremets glacé au punch planteur 


